KUCHARZ MALEJ GASTRONOMII

Zawod uzyskujesz po ukonczeniu 2-letniej szkoty zawodowej. Aby
uzyskac swiadectwo dojrzatosci mozesz kontynuowac¢ nauke w liceum

uzupetniajgcym.

Dzieki nam zdobedziesz kwalifikacje zawodowe i nauczysz sie:

M obliczania wartosci energetycznej i odzywczej produktow
spozywczych i potraw;

M dokonywania oceny jakosciowej i organoleptycznej surowcow,
potproduktéw i gotowych potraw;

M wiasciwego dobierania surowcéw do produkcji potraw i napojow i
0szczednego nimi gospodarowac;

M przygotowywania podstawowego asortymentu potraw i napojéw z
surowcow i potproduktow spozywczych w oparciu o normy i receptury
gastronomiczne zgodnie z odpowiednimi technikami ich sporzgdzania
M sporzgdzania kalkulacji potraw i napojéw;

M poddawania obrobce wstepnej i cieplnej surowcdéw odpowiednimi
narzedziami, maszynami i urzgdzeniami;

M wykonhczania, porcjowania, dekorowania i estetycznego wydawania
potraw i napojow;

M stosowanych zasad zabezpieczenia jakosci zdrowotnej potraw,
utrzymywania w czystosci i porzadku stanowiska pracy, przestrzegania
przepisdéw sanitarnych, bhp, ppoz. obowigzujgcych w zaktadach zywienia

zbiorowego.



Po skonczeniu naszej szkoty bedziesz mogt podjaé prace w:

« barach szybkiej obstugi

« punktach matej gastronomii

. W stotowkach szpitali, szkot, przedszkoli, internatéw i innych
zaktadow pracy

« restauracjach, kawiarniach [ hotelowych zaktadach
gastronomicznych

. przedsiebiorstwach zajmujgcych sie produkcjg wyroboéw i
potproduktéw spozywczych

« lub zatozy¢ wtasng dziatalnos¢ gospodarczag

Wybierajac nauke w tym zawodzie mozesz liczyé na ciekawg i
atrakcyjng ptacowo przysztosé (negocjacja zarobkow, mozliwosé

uzyskania dodatkowych dochodow).

SZKOtA POMAGA ZNALEZC MIEJSCE PRAKTYK!




